
IL CLUB DEI BUONGUSTAI 
 DI BERGAMO 

 
 
 

MARTEDI’  22 SETTEMBRE 2009 ALLE ORE 20,30  
 

per  aiutare a dimenticare la tristezza del rientro  delle vacanze estive………  
 

organizza presso   

Il ristorante “ANNO 2007 ” di Alzano Lombardo 
Via S.Pietro, angolo via Alle Viti -  tel. 035-5113 74 

 
Il giovanissimo Chef Cristiano Salvi proporrà ai pr esenti una cena sul tema: 
 

Crudità di Mare 
 

La nostra entrata con Uovo apparente e filangè di S eppia speziata.  
  

Scampi e gamberi rossi del Mediterraneo con mele e ostriche.  
  

Carpaccio di tonno al pepe di Sechuam. 
Tartare di tonno e fragole e tartare di orata con o live taggiasche.  

  
Risotto con pistilli di zafferano e seppia stufata con il suo nero.  

  
Semifreddo di ananas e lime con zeste candite e la loro salsa.   

 
Espresso e frivolezze  

.  

Su richiesta da anticipare telefonicamente   
per coloro che non gradiscono le cruditè di pesce,  in sostituzione agli Scampi e Gamberi 
rossi del Mediterraneo con Mele e Ostriche saranno serviti scampi e gamberi alla griglia. 
In sostituzione al  carpaccio di Tonno al pepe di Sechuam e alla tartare di Tonno e fragole 
e tartare  Orata con olive Taggiasche sarà servito  il tonno o pesce spada scottato alla 
piastra.  
Il resto del menù resta invariato. 
 
I vini in abbinamento: 
Franciacorta Brut  dell’Az.Boscaiola ed il Nuragus di Cagliari 2008 Argiolas 
 

 



Il costo della cena è di € 60,00 a testa.  
 

I posti sono limitati a quaranta e si consiglia di prenotare 
tempestivamente entro venerdì 18 settembre p.v.  telefonando al 

 

n° 338-1516891 Sig.ra Annita Poletti  
  

I Soci tecnologici che hanno già segnalato l’indiri zzo e-mail possono prenotare la 
cena indicando il nome e cognome dei partecipanti a ll’indirizzo: 

  

br.martinelli@tiscali.it  
 

IMPORTANTE!!!!!!!!!!!!!! 
TI RICORDI DI PORTARE IL COLLARE??????????????? 

  
Naviga sul sito e scoprirai tante novità!!!!! 

www.buongustaibergamo.it  
 
  

La manifestazione è stata possibile grazie agli Sponsors: F.lli SANTINI s.r.l.  di Azzano 
S.Paolo; AZIENDA AGRICOLA TENUTA DEGLI ANGELI  di Carobbio degli Angeli, 
CANTIERE TRI PLOK s.r.l.  di Montello, STUDIO GEOTER sas di Treviglio, VINICOLA 
MARTINELLI s.r.l.  di Ranica e con il patrocinio di ITALIA A TAVOLA. 

 
 

 
 
 
 


